
箱根に、新しい“港”が開きました。
箱根の玄関口に位置するGORA BREWERY PUBLIC HOUSEは、これまで自家醸造クラフト
ビールとピザを中心に展開してきましたが、今回のアップデートにより、シーフードを新た
な柱として加えたレストランへと進化しました。
コンセプトは"Hakone Port Tap & Table"
さまざまな船が行き交い、異なる文化が混ざり合う場所――PORT。
私たちが目指したのも、そんな空気感です。
箱根の水で仕込むビールと、漁港から届く新鮮なシーフード。
 山と海の恵みが、同じテーブルに並びます。
料理に国境は引かない。 決まった正解も形式もない。
それぞれが好きな一皿を選び、 同じ時間を分かち合う。
ここはレストランであり、 箱根にひらかれた“食の港”でもあります。

2026年2月2日
株式会社ダイニング

OFFICIAL RELEASE
関係者各位

GORA BREWERY PUBLIC HOUSE
"Hakone Port Tap & Table"をコンセプトに掲げアップデート

店舗概要

店舗名｜ GORA BREWERY PUBLIC HOUSE
コンセプト｜ Hakone Port Tap & Table
業態｜ クラフトビール醸造併設レストラン
主な提供内容｜ 自家製クラフトビール／シーフード／ピザ
営業時間｜11:30~21:00 定休日なし

Contact / Media

担当｜宮下 髙羽
Mail｜gb.publichouse@gmail.com
Tel｜0460-83-9048
Instagram｜gora_brewery_public_house



UP DATE POINTS
①クラフトビール

シーフードやピザとの相性を考え一から再構築した
6種類のタップリスト。
コンセプトであるHakone Port Tap & Tableを体現
する世界各国の伝統的なビアスタイルから着想を得
た個性的なビールを取り揃えております。当店自慢
のペアリングをぜひ体験してください。

②シーフード

今回のアップデートでシーフードを新たな柱に。
 オイスター、セビーチェ、ムール貝、ロブスターな
ど、港を感じるメニューをラインナップしていま
す。当店からほど近い小田原漁港をはじめ、世界各
地の港から届く新鮮なシーフードをふんだんに使用
し、素材の魅力を活かした料理の数々をご提供。季
節や仕入れ状況に応じて、メニューは随時アップデ
ートいたします。

③ピザ

ピザはPUBLIC HOUSEの既存人気メニューです
が、今回のアップデートに合わせて生地を改良しま
した。原料から見直し、焼き上がりの食感と小麦の
香りをより感じられる生地へと進化しています。
新たな柱となったシーフードとも相性の良い、軽や
かな食べ応えを目指しました。
新メニュー「港のペスカトーレ」は、ぜひお召し上
がりいただきたい一皿です。
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For Our Partners
観光施設・宿泊事業者・地域パートナーの皆さまと連携
し、 箱根の新たな食体験の創出を目指しています。

各種コラボレーション・取材のご相談もお気軽にお問い
合わせください。

EXPERIENCE
箱根の水で仕込むクラフトビールと、港から届くシーフード。山と海の恵みが一つのテーブルに並び、それぞ
れが好きな一皿と一杯を選び、同じ時間を分かち合う。

GORA BREWERY PUBLIC HOUSEは、国籍や文化、旅の目的を越えて人々が集い、食を通じて自然につなが
る体験を提供します。


